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Bienvenue en Alsace !



Le vignobleVIGNE

Les exceptions :

 Sylvaner : Zotzenberg

 Pinot noir : Hengst et 

Kirchberg de Barr (2022)



L'encépagement en Alsace 38% du pinot 

noir destiné 

au crémant

Encépagement des 

surfaces

Production par types 

de vins

VIGNE

55% du pinot 

blanc destiné 

au crémant



RHIN

VOSGES

FORÊT NOIRE

VIGNOBLE 

D'ALSACE

STRASBOURG

COLMAR

FOEHN

Le climatMÉTÉO



AOP Alsace Grand Cru :

Parcelles en pente 

exposées au sud.

AOP Alsace :

Parcelles en pente 

exposées au nord ou 

parcelles en plaine.

© http://www.paysages.alsace.developpement-durable.gouv.fr

MÉTÉO



© http://avuedecoucou.com/

GC Sommerberg

Niedermorschwihr

Katzenthal

GC Wineck-Schlossberg

MÉTÉO

GC Kaefferkopf

GC Schlossberg
GC Furstentum



Exemples de sols

Marne Granite Calcaire

+ Marne

+ Grès

Calcaire

+ Marne

SOLS



Les sols des parcelles de grands crus

Types de sols Exemples de grands crus Cépages de prédilection

Granite
Schlossberg, Brand, Sommerberg, 

Wineck-Schlossberg…
Riesling

Schiste Kastelberg. Riesling

Roches volcaniques Rangen, Muenchberg, Kitterlé. Riesling, Pinot gris

Grès Wiebelsberg… Riesling

Calcaire Steinklotz, Steinert, Rosacker… -

Marne Sporen, Schoenenbourg… VT et SGN

Grès + marne Spiegel, Kessler… Gewurztraminer, Pinot gris

Grès + calcaire Zinnkoepflé, Vorbourg, Pfersigberg… Gewurztraminer

Calcaire + marne
Sonnenglanz, Altenberg de 

Bergheim, Mambourg, Saering…
-

Calcaire + marne + grès Furstentum, Steingrubler, Hengst… -

SOLS



Volée #1 : 3 vins



Volée #1 : Vin n°1

Sylvaner

2020

Domaine Albert Boxler

37 $ SAQ (disponible)

Taux d'alcool : 13%

Sucre résiduel : nc



Le Sylvaner

Originaire d'Europe centrale 

(Transylvanie)



Le domaine Albert Boxler

• Situé à Niedermorschwihr

• Aucun site Web

• Aucune visite au domaine

• Culture biologique (sans label)

• 15 hectares de domaine

• Sols pauvres et pentus

« Tout le monde peut faire des vins séducteurs et flatteurs, mais plus 

rares sont les vignerons qui parviennent à réussir des cuvées de 

haut-vol, à la persistance infinie, à la longueur élégante et à la 

matière fine, délicate et volumineuse. »

Jean Boxler



Volée #1 : Vin n°2

Muscat (97% ottonel, 3% alsace)

Grand Cru Spiegel - 2019

Domaine Dirler-Cadé

45 $ SAQ (disponible)

Taux d'alcool : 13%

Sucre résiduel : 1g/l



Le Muscat
Muscat à petits grains (XVIème)

Muscat ottonel (XIXème), descend 

du chasselas (fendant)



Le domaine Dirler-Cadé

• Situé à Bergholtz, à 3km 

au sud-est de Guebwiller

• Vigneron depuis 1871

• Pionnier en Alsace pour le 

crémant au 19e siècle

• Culture en biodynamie 

depuis 1998

• 4 grands crus : Saering

(eau), Kitterlé (terrre), 

Kessler (feu) et Spiegel 

(air).

© Cédric Lemaître

Ludivine Cadé & Jean Dirler



Grand Cru Spiegel

• Surface : 18 hectares

• Exposition : Est

• Sol : marno-gréseux

• Altitude : 260 à 415 m

• Encépagement :

• Gewurztraminer 56%

• Pinot gris 30%

• Riesling 12%

• Muscat 2%

• Caractéristiques des vins : 

frais, subtils, s'épanouissent 

rapidement.

Guebwiller

Spiegel



Volée #1 : Vin n°3

Pinot blanc 70%, auxerrois 30%

2019

Domaine Marc Tempé

30 $ SAQ (disponible)

Taux d'alcool : 12,6%

Sucre résiduel : 12g/l



Le Pinot blanc

Variété blanche du pinot noir 

de Bourgogne.

Assemblé au pinot auxerrois.



Le domaine Marc Tempé

• Situé à Zellenberg

• 8 ha répartis sur 6 communes 

et 4 grands crus

• Domaine créé en 1995 

• Vignoble en biodynamie 

depuis 1996

• Fermentation et élevage sur 

lies (de 18 à 24 mois ou plus) 

en foudres

• Vendanges à la main Marc Tempé



© http://avuedecoucou.com/

Marc 

Tempé



Volée #2 : 4 vins



Volée #2 : Vin n°1

Riesling

Grand Cru Kaefferkopf

2015

Domaine Jean-Baptiste Adam

Prix : 32 $ SAQ (épuisé)

Taux d'alcool : 13%

Sucre résiduel : 9g/l



Le Riesling



Le domaine Jean-Baptiste Adam

• Situé à Ammerschwihr

• Fondé en 1614

• Biodynamie depuis 2003

• Présent sur 3 grands crus : 

Kaefferkopf, Wineck-

Schlossberg et Marckrain.
© Cédric Lemaître

Laure Adam



Grand Cru Kaefferkopf

En français : "tête de coléoptère"

• Surface : 71,65 hectares

• Exposition : Est

• Sol : Granito-calcaire

• Altitude : 230 à 350 m

• Encépagement :

• Gewurztraminer 55%

• Riesling 30%

• Pinot gris 9 %

• Caractéristiques des vins : 

puissants, charpentés, 

complexes, marqués par la 

fraîcheur et la minéralité.



Volée #2 : Vin n°2

Riesling

Grand Cru Kaefferkopf

2016

Domaine Meyer-Fonné

Prix : 53 $ SAQ (disponible 2018)

Taux d'alcool : 13,5%

Sucre résiduel : nc



Le domaine Meyer-Fonné

• Situé à Katzenthal

• 15 hectares de vignes sur 7 

communes et 5 grands crus

• Entreprise familiale depuis 3 

générations

• Vendanges à la main

• Aucun engrais chimique sur 

l'exploitation

• Élevage sur lies fines jusqu'à la 

vendange suivanteFélix 

Meyer



Volée #2 : Vin n°3

Riesling 

GC Schlossberg

2015

Domaine Paul Blanck

Prix : 44 $ SAQ (épuisé)

Taux d'alcool : 13%

Sucre résiduel : 10g/l



Le domaine Paul Blanck

• Situé à Kientzheim 

• 35 ha, 5 grands 

crus  et 4 lieux-dits

• Premières vignes 

acquises par Hans 

Blanck en 1610

• Labours d'été à la 

charrue ("un binage 

vaut deux arrosages")

• Vendanges à la main

Philippe et Frédéric



Grand Cru Schlossberg

Kaysersberg

Kientzheim

Grand cru Schlossberg

• Surface : 80 hectares

• Exposition : Sud

• Sol : Granitique

• Altitude : 230 à 400 m

• Encépagement :

• Riesling 76 %

• Gewurztraminer 13 %

• Pinot gris 10 %

• Caractéristiques des vins : 

aériens, fins, racés, dotés de 

la minéralité due au granite. 

Vifs en jeunesse, plus 

expressifs après 5 ans.

© www.vinsalsace.com



Grand Cru Schlossberg

1er grand cru créé 

en Alsace (1975)

"Schlossberg" signifie 

"Colline du château"

© Cédric Lemaître

Kaysersberg



Volée #2 : Vin n°4

Riesling Cuvée Sainte-Catherine

GC Schlossberg

2015

Domaine Weinbach

Prix :127 $ (SAQ, 2020 épuisé) 

Taux d'alcool : 14%

Sucre résiduel : nc



Le domaine Weinbach

• Situé à Kaysersberg 

• Weinbach = Ruisseau du vin

• 100% du vignoble en 

biodynamie depuis 2005

• Fermentation longue en foudres 

de chêne anciens

• Vendanges à la main Laurence Faller



Le domaine Weinbach



Volée #3 : 3 vins



Volée #3 : Vin n°1

Gewurztraminer vieilles vignes

Grand Cru Furstentum

2014

Domaine Meyer-Fonné

Prix : 20 € au domaine (2019)

Taux d'alcool : 13,5 %

Sucre résiduel : 57g/l (2019)



Le Gewurztraminer

Originaire du Tyrol italien.

Gewurz = épicé

Traminer = de la ville de Tramin



Grand Cru Furstentum

• Surface : 30 hectares

• Exposition : Sud / Sud-Ouest

• Sol : marne, calcaire, grès

• Altitude : 300 à 400 m

• Encépagement : 

• Gewurztraminer 60%

• Pinot gris 22%

• Riesling 18%

• Caractéristiques des vins : 

puissance aromatique, ampleur, 

richesse compensée par une 

belle minéralité, fruit, épices.

Grand cru

Furstentum

Kientzheim

Sigolsheim

Lieu-dit

Altenbourg

© www.vinsalsace.com



Grand Cru Furstentum

Furstentum

"Furstentum" signifie "la 

principauté"

Coteau avec une pente de 37%.

© Cédric Lemaître

Kientzheim



Volée #3 : Vin n°2

Gewurztraminer 

GC Altenberg de Bergheim

2012

Domaine Rolly-Gassmann

Prix : nc

Taux d'alcool : 

Sucre résiduel : 



Grand Cru Altenberg de Bergheim

• Surface : 35 hectares

• Exposition : Sud

• Sol : marne, calcaire

• Altitude : 220 à 320 m

• Encépagement : 

• Gewurztraminer 44%

• Riesling 25%

• Caractéristiques des vins : 

densité, haute maturité, 

puissance mais fraîcheur et 

acidité. Amers nobles en fin de 

bouche.

Colline du 

Grasberg

Altenberg de 

Bergheim



Le domaine Rolly-Gassmann

• Situé à Rorschwihr

• 55 hectares

• 25 types de sols

• Volonté de retenir les vins 

(des cuvées de 1990 ne sont 

pas encore en vente)

• Vins en surmaturité

© Cédric Lemaître

Pierre Gassmann



Le domaine Rolly-Gassmann

© Cédric Lemaître

AVANT



© Cédric Lemaître

APRÈS



Volée #3 : Vin n°3

Gewurztraminer 

Grand Cru Sonnenglanz

2010

Domaine Bott-Geyl

Prix : 50 $ SAQ (épuisé)

Taux d'alcool : 13 %

Sucre résiduel : 62g/l



Grand Cru Sonnenglanz

• Surface : 33 hectares

• Exposition : Sud-Est

• Sol : marno-calcaire

• Altitude : 220 à 270 m

• Encépagement :

• Pinot gris 50 %

• Gewurztraminer 42 %

• Riesling 8 %

• Caractéristiques des vins : robe 

jaune or, notes de fruits confits, 

exotiques, ampleur et richesse.

Grand cru

Sonnenglanz

Beblenheim

"Sonnenglanz" 

signifie "éclat du 

soleil" en 

alsacien.

© www.vinsalsace.com



Grand Cru Sonnenglanz

© www.vinsalsace.com

Grand cru

Sonnenglanz

Grand cru
Schoenenbourg Grand cru

Froehn

Beblenheim



Le domaine Bott-Geyl

• Situé à Beblenheim 

• 15 ha, 6 grands crus  et 4 

lieux-dits

• Famille de vignerons depuis 

1775

• Domaine en biodynamie depuis 2007

• Entreposage plusieurs mois ou années 

en cave climatisée avant 

commercialisation

Valérie & Jean-Christophe Bott



Volée #4 : 2 vins



Volée #4 : Vin n°1

Riesling

Grand Cru Furstentum

Sélection de grains nobles

2007

Domaine Paul Blanck

Prix : 120 $ au domaine en 2015

Taux d'alcool : 12 %

Sucre résiduel : nc



Sélections de grains nobles

• Niveau de sucre minimum dans le moût : 
• 306 g/L (Gewurztraminer ou Pinot gris)

• 276 g/L (Riesling ou Muscat)

• Élevage minimum jusqu'au 1er juin de la 2e année 

suivant la récolte

• Autrefois "Trockenbeerenauslese" jusque 1919.



Volée #4 : Vin n°2

Pinot gris

Parcelles Pflostig et Sporen

Sélection de grains nobles

1989

Domaine Hugel

Prix : 1390 $ (caisse de 6 SGN, SAQ)

Taux d'alcool : 12 %

Sucre résiduel : 135g/l



Le Pinot gris

Originaire de Bourgogne (pinot 

beurot), rien à voir avec le Tokay.



Le domaine Hugel et Fils

• Situé à Riquewihr 

• Des ancêtres vignerons depuis 1639

• 85% des vins vendus à l'exportation

• Négociant et vigneron

• 26 hectares en propre

• 115 hectares via 240 viticulteurs sous contrat

• LA référence en Alsace pour les vendanges 

tardives et les sélections de grains nobles

Famille Hugel



Grand cru Sporen

• Surface : 23,7 hectares

• Exposition : Sud-Est

• Sol : marnes et argiles

• Altitude : 265 à 310 m

• Encépagement :

• Gewurztraminer 71 %

• Caractéristiques des vins : 

richesse, élégance, 

remarquables vins de garde.

© Cédric Lemaître



Grand cru Sporen

Grand cru

Sporen

Riquewihr Grand cru
Schoenenbourg



Merci pour votre participation !

Producteur Cépage Cru ou lieu-dit Année Alcool

M
in

e
u

rs Albert Boxler Sylvaner - - 2020 13%

Dirler-Cadé Muscat GC Spiegel 2019 13%

Marc Tempé Pinot blanc - - 2019 12,6%

R
ie

sl
in

g

Weinbach

Riesling

GC Schlossberg 2015 14%

Adam GC Kaefferkopf 2015 13,5%

Meyer-Fonné GC Kaefferkopf 2016 13,5%

Paul Blanck GC Schlossberg 2015 13%

G
e

w
u

rz Meyer-Fonné

Gewurztraminer

GC Furstentum 2014 13,5%

Rolly-Gassmann GC Altenberg de Bergheim 2012

Bott-Geyl GC Sonnenglanz 2010 13%

S
G

N Paul Blanck Riesling SGN Furstentum 2007

Hugel Pinot gris SGN Pflostig & Sporen 1989 12%



Rappel de la première dégustation

Producteur Appellation Cru ou lieu-dit Année Village

M. Tempé PG/Gewurz GC Schoenenbourg 2010 Riquewihr

P
u

re
té

P. Blanck

Riesling

GC Sommerberg 2012 Niedermorschwihr

Meyer-Fonné GC Wineck-Schlossberg 2007 Katzenthal

Trimbach GC Geisberg / Osterberg 2008 Ribeauvillé

Weinbach GC Schlossberg 2004 Kaysersberg

E
x
u

b
é

ra
n

c
e Meyer-Fonné

Gewurz

GC Wineck-Schlossberg 2015 Katzenthal

P. Blanck GC Mambourg 2012 Sigolsheim

P. Blanck GC Furstentum 2012 Kientzheim

M. Tempé GC Schoenenbourg 2005 Riquewihr

R
ic

h
e

ss
e Bott-Geyl

Pinot gris VT

GC Sonnenglanz 2010 Beblenheim

P. Blanck Lieu-dit Altenbourg 2009 Kientzheim

Hugel Dont GC Sporen 1989 Riquewihr
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